
D O M A I N E  R Y O
M E N U  G R A N D

グランコース　 ¥ 1 5 , 0 0 0 （税込）
（税込・サービス料 1 5％込　 ¥ 1 7 , 2 5 0）

房総半島産の伊勢海老にフランス産キャビアを添えて。特別な日にふさわしいフルコース。
磯の香りとハーブがすばらしいサザエのゼリー寄せ、

そして房総ハーブ鶏　白レバーのムースはレバーの概念が変わるスペシャリテです。
メインのお肉料理は特別なルートで仕入れる極上素材を
計算しつくした絶妙な火入れでご提供いたします。

房 州 産  さ ざ え の ゼ リ ー 寄 せ
T u r b o  c o r n u  d e  B ō s h ū  e n  g e l é e

·  ·  ·

千 葉 県 産  地 ハ マ グ リ の ヴ ァ プ ー ル
P a l o u r d e s  h a m a g u r i  d e  C h i b a  à  l a  v a p e u r

·  ·  ·

房 総 ハ ー ブ 鶏 　 白 レ バ ー の ム ー ス
M o u s s e  d e  f o i e  b l a n c  d e  v o l a i l l e  a u x  h e r b e s  d e  B ō s ō

·  ·  ·

房 総 半 島 産  伊 勢 海 老 と フ ラ ン ス 産 キ ャ ビ ア
L a n g o u s t e  d e  l a  p é n i n s u l e  d e  B ō s ō ,  c a v i a r  d e  F r a n c e

·  ·  ·

紅 芋 の ヴ ェ ル ー テ
V e l o u t é  d e  p a t a t e  d o u c e  v i o l e t t e

·  ·  ·

フ ォ ア グ ラ の ポ ワ レ
F o i e  g r a s  p o ê l é

·  ·  ·

シ ェ フ お 任 せ の 魚 料 理
P o i s s o n  s e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  c h e f

·  ·  ·

シ ェ フ お 任 せ の 肉 料 理
V i a n d e  s e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  c h e f

·  ·  ·

シ ェ フ お 任 せ の デ セ ー ル
D e s s e r t  s e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  c h e f

·  ·  ·

コ ー ヒ ー
C a f é

·  ·  ·

自 家 製 の ブ リ オ ッ シ ュ
B r i o c h e  m a i s o n

ワ イ ン ペ ア リ ン グ （ オ プ シ ョ ン ） 5 種
A c c o r d s  m e t s  e t  v i n s ,  5  v i n s

¥ 8 , 8 0 0（税込）
ノンアルコールペアリング　¥ 6 , 0 5 0（税込）
ご予約は不要です、ご来店時にお申し付け下さい

その日最良の食材を厳選し、一皿一皿を丁寧に仕立てます。
季節や仕入れ状況により、料理内容は変更となります。


